
MENU SABOR ANTIGUO

Due Tostadas di mais croccanti
una con pulled pork, salsa all’ananas e jalapeño,

una con pollo cotto in achiote, riduzione di arancia e tequila, cipolle caramellate

IL DRINK DALLE
TERRE DI OAXACA

Un viaggio nelle consistenze e nei sapori del Messico più ancestrale

Mezcalita ancestrale
Mezcal Vida, triple sec, lime,

crusta di sale con chile ancho, cacao, arancia

L’ANTIPASTO DELLO
STREET FOOD MEX

IL PRINCIPALE
CON LE SALSE ANCESTRALI

A scelta
Mole Negro

Pollo o verdure in salsa avvolgente di cacao e cioccolato fondente,
mandorle tostate e i peperoncini più autentici

Mole Verde
Pollo o verdure in salsa di tomatillos, chiles verdes 

e semi di zucca tostati
Mole Amarillo

Pollo o verdure in salsa dorata con peperoncino Aji Amarillo
e origano messicano

Ogni piatto è servito con riso al lime, fagioli rossi
e tortillas di mais croccanti

28€


